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स्टैंड िंग कममटी की रिपोटट का सािािंश 

भारतीय फूड सेफ्टी और स्टैंडर््डस अथॉररटी का कामकाज
 स्वास््य और पररवार कल्याण संबंधी स्टैंडडगं 

कममटी (चयेर: प्रोफेसर राम गोपाल यादव) ने 7 
अगस्त, 2018 को ‘भारतीय फूड सेफ्टी और 
स्टैंडर््डस अथॉररटी का कामकाज’ पर अपनी ररपोट् 
सौंपी। एफएसएसएआई ववज्ञान के आधार पर फूड 
स्टैंडर््डस को बनाने के मलए जजम्मेदार है। साथ ही 
वह उपभोक्ताओं की सुरक्षा के मलए खाद्य पदाथों 
की मैन्यूफैक्चररगं, स्टोरेज, ववतरण और बबक्री को 
भी रेगुलेट करती है। कममटी के मुख्य ननष्कर्षों और 
सुझावों में ननम्नमलखखत शाममल हैं :   

 िेगुलेटिी फे्रमवकट : कममटी ने कहा कक फूड सेफ्टी 
और स्टैंडर््डस एक्ट, 2006 के लागू होने के एक 
दशक बाद भी एफएसएसएआई अब तक फूड 
टेजस्टंग लेबोरेट्रीज़ के एके्रडशेन, फूड लेबमलगं 
स्टैंडर््डस और जेनेटटकली इंजीननयड ्फूड जैसी 
ववमभन्न प्रकक्रयाओं के मलए रेगुलेशंस नहीं बना पाई 
है। इसके अनतररक्त एफएसएसएआई उन क्षेत्रों को 
भी चचजन्हत नहीं कर पाई है जजनके मलए स्टैंडर््डस 
बनाए जाने हैं या उनमें संशोधन ककया जाना है। 
यह कहा गया कक अचधकतर राज्यों में अलग से 
फूड सेफ्टी ववभाग नहीं है जो फूड सेफ्टी और 
स्टैंडर््डस को प्रभावी तरीके से लागू करें। इसके 
ननम्नमलखखत पररणाम हो रहे हैं: (i) क्वामलटी चके 
की कमी, (ii) खाने में ममलावट, (iii) भ्रम पैदा 
करने वाली लेबमलगं और (iv) खराब खाद्य पदाथों 
की बबक्री। 

 कममटी ने सुझाव टदया कक एफएसएसएआई को उन 
सभी स्तरों पर रेगुलेशन बनाना और उन्हें 
अचधसूचचत करना चाटहए जजन्हें एक साल के अंदर 
एक्ट में ननटद्ष्ट ककया गया है। इसके अनतररक्त  
कममटी ने सुझाव टदया कक सभी राज्यों में फूड 
सेफ्टी ववभागों की स्थापना की जाए ताकक एक 
व्यापक फूड सेफ्टी मैकेननज्म को लागू ककया जा 
सके।  

 लाइसेंमसिंग औि पिंजीकिण: एक्ट के अंतगत् कोई 
भी व्यजक्त लाइसेंस मलए बबना खाने-पीने का कोई 

बबजनेस न तो शुरू कर सकता है, और न ही उसे 
चला सकता है। कममटी ने कहा कक खाने-पीने के 
बहुत से बबजनेस बबना लाइसेंस या ननरस्त हो चुके 
लाइसेंस के साथ चलाए जा रहे थे। इसके अनतररक्त 
कें द्र और राज्य की लाइसेंमसगं अथॉररटीज़ पूरे 
दस्तावेज न होने के बावजूद लाइसेंस जारी कर रही 
थीं। यह कहा गया कक ऐसे मामले भी बहुत कम हैं, 
जब रीन्यूअल के मलए आने वाले लाइसेंसों को रद्द 
ककया जाए। कममटी के अनुसार, एफएसएसएआई 
को यह सुननजचचत करना चाटहए कक उत्पाद मंजूरी 
की पूव ्प्रणाली के अंतगत् जारी ककए गए सभी 
लाइसेंसों की समीक्षा की गई है और उत्पाद मंजूरी 
की वतम्ान प्रणाली के अंतगत् जैसा अपेक्षक्षत है, 
उसी के टहसाब से लाइसेंस रद्द और दोबारा जारी 
ककए जा रहे हैं।  

 फू  सेफ्टी सव:े कममटी ने कहा कक 
एफएसएसएआई ने सवे करने का काम राज्यों पर 
छोड़ टदया है लेककन राज्यों के पास इस काम को 
करने के मलए संसाधन नहीं हैं। हालांकक इस एक्ट 
को लागू करने के मलए कोई सवेक्षण नहीं ककया 
गया। एफएसएसएआई के पास फूड बबजनेस पर 
कोई डटेाबेस भी नहीं है। इसमलए यह सुझाव टदया 
गया कक एफएसएसएआई और राज्यों की फूड 
अथॉररटीज़ को अपने क्षेत्राचधकार में आने वाले फूड 
बबजनेसेज़ पर सवेक्षण करने चाटहए।   

 फू  िीकॉल प्लान्स: कममटी के कहा कक कई बार 
ककसी फूड आइटम पर प्रनतबंध लगा टदया जाता है। 
इसे देखत ेहुए एफएसएसएआई को सुननजचचत करना 
चाटहए कक हर फूड बबजनेस के पास एक फूड 
रीकॉल प्लान हो। कममटी ने यह सुझाव भी टदया 
कक एफएसएसएआई हर पखवाड़ ेमें रीकॉल की 
ररपोर्ट्स जारी करे ताकक उपभोक्ताओं को ममलावटी 
और ममस ब्ांडडगं वाले उत्पादों के बारे में जानकारी 
हो सके।  

 फू  टेसस्टिंग लेबोिेट्रीज़: कममटी ने कहा कक 
लेबोरेट्रीज़ की कमी होने के साथ-साथ अचधकतर 
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फूड लेबोरेट्रीज़ (एफएसएसएआई और राज्य स्तरीय 
फूड अथॉररटीज़ द्वारा फूड सैंपल्स की टेजस्टंग करने 
वाली) में कमच्ाररयों और फंक्शनल फूड सेफ्टी 
उपकरणों की भी कमी है और इससे फूड सैंपल्स की 
टेजस्टंग सही तरीके से नहीं हो पाती। यह कहा गया 
कक देश में इस समय 266 लेबोरेट्रीज़ हैं जजनमें से 
कई में जरूरी मानदंडों जैसे हेवी मेटल, कीटनाशक 
और बैक्टीररयल ववर्षाक्तता को जांचने की सुववधाएं 
नहीं हैं। कममटी ने सुझाव टदया कक सही पररणाम 
हामसल करने के मलए देश में परीक्षण के मलए एक 
समान (यूननफॉम)् व्यवस्था होनी चाटहए। इसके 
अनतररक्त उसने सुझाव टदया कक प्रत्येक राज्य 
लेबोरेट्रीज़ में कमच्ाररयों की भती से संबंचधत अपने 
रेगुलेशन बनाए और ररजक्तयों को भरने के मलए 
ननयममत परीक्षाएं आयोजजत करे।  

 कममटी ने यह सुझाव भी टदया कक राज्य स्तरीय 
62 फंक्शनल फूड लेबोरेट्रीज़ में से मसफ् 13 के 
पास नेशनल एके्रडशेन बोड ्ऑफ टेजस्टंग एंड 
कैमलबे्शन लेबोरेट्रीज़ का एके्रडशेन है। इस संबंध में 
कममटी ने कहा कक प्रभावी फूड क्वामलटी मैनेजमेंट 

के मलए सभी लेबोरेट्रीज़ के मलए एके्रडशेन को 
अननवाय ्कर टदया जाना चाटहए।  

 एक्ट में सिंशोधन: कममटी ने देश में एक समान 
फूड सेफ्टी रेगुलेटरी प्रणाली बनाने के मलए मौजूदा 
फूड सेफ्टी एंड स्टैंडर््डस एक्ट, 2006 में अनेक 
संशोधनों का सुझाव टदया। ये सुझाव ननम्नमलखखत 
से संबंचधत हैं : (i) फूड डाई के इस्तमेाल को 
रेगुलेट करना, (ii) प्राथममक उत्पादन को रेगुलेट 
करना, यानी ककसानों और मछुआरों द्वारा 
कीटनाशकों का प्रयोग, और (iii) फूड सेक्टर के 
ववशेर्षज्ञों और वैज्ञाननकों को शाममल करने के 
उद्देचय से एफएसएसएआई के चयेरपसन् और 
सीईओ के चयन की प्रकक्रया में पररवतन् करना। 

 कमटचारियों की कमी: कममटी ने कहा कक 
एफएसएसएआई और राज्य स्तरीय सेफ्टी 
अथॉररटीज में कमच्ाररयों की अत्यचधक कमी है 
जजससे राज्यों में खाद्य सुरक्षा के उपायों पर असर 
पड़ता है। उसने सुझाव टदया कक स्वास््य एवं 
पररवार कल्याण मंत्रालय राज्य के साथ ममलकर 
कार्वाई योजना तैयार करने ताकक कमच्ाररयों की 
कमी की समस्या को दरू ककया जा सके। 
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